
L’Ardoise du Prieuré 

Entrée, plat et dessert : 35,00€ 

Entrée – Plat ou Plat – Dessert : 27,00€ 

Supplément fromage : 6,00€ 

Les entrées : 
 

Brioche perdue aux escargots en persillade, crème d’ail 8,00€ 

Saumon confit à l’huile d’agrume, poêlée de légumes d’antan, émulsion 
bergamote 

8,00€ 

Terrine de foie gras, confit de coing et son pain brioché (Suppl.6,00€) 14,00€ 

Noix de Saint-Jacques rôties, velouté de pois cassés (Suppl. 4,00€) 12,00€ 

Les plats : 
 

Merlu rôti, pulpe de panais et châtaignes en gastrique 19,00€ 

Bar rôti, pickles choux-fleurs et oranges sanguines, vinaigrette à l’orange 
sanguine (Suppl.3,00€) 

22,00€ 

Noix de joue de porc confite, boulgour aux fruits sec et épices 19,00€ 

Filet de canard rôti, salsifis aux herbes et coing (Suppl. 3,00€) 22,00€ 



 

 
Les Fromages et Desserts : 

 

Assiette de fromages et sa confiture du moment 8,00€ 

Pain de Gênes, crémeux pistache, marmelade d’amarena et sa crème glacée 8,00€ 

Galet à la mangue au cœur de passion, praliné feuillantine et sorbet noix de 
coco 

8,00€ 

Tartelette soufflée chocolat noir, poire, sorbet poire (Suppl. 2,00€) 10,00€ 

 
 
 

 
Nos produits peuvent présenter des risques allergènes, 

n’hésitez pas à nous faire part de vos allergies. 

Un Menu végétarien peut vous être proposé à la demande 

Nos viandes sont d’origine Française – U.E 
Prix TTC – service compris - boissons non comprises 


