
( Commande jusqu’au samedi 18 décembre. Retrait vendredi 24  :  10h30-12h00  / 

samedi 25  : 10h30-12h00 / dimanche 26 : 10h30-12h00 )

Entrée – Plat – Fromage – Dessert : 36,00€

ou À la carte 

Entrée : 

Carpaccio de lotte mi-fumée, vinaigrette clémentines,

petit beurre ½ sel à la spiruline et son petit pain ( 7,00€ )

Plat : 

Suprême de faisan mariné et rôti, pulpe de panais, 

macaron châtaigne et foie gras, sauce grand veneur ( 19,00€ )

Fromage :

Brioche perdue au chaource, confiture de lait ( 5,00€ )  

Dessert :

Délice de M. Ecureuil : Croustillant praliné,

son crémeux chocolat noir – praliné, 

ganache montée waina ( 5,00€ )

Les petits plaisirs :

Terrine de foie gras : 

12,00€ les 100gr

Truite fumée : 

3,50€ les 100gr

Le vin peut vous être

proposé à la demande


